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MOUSSEUXET PROSECCO

Etoile du Vully
D. Matthey

Prosecco « Don Gallo »
Treviso D.O.C.

Moét & Chandon, Champagne
37 cl

Pierre Vaudon, Champagne
Premier Cru, brut

VINS DOUX

Gouttes d'Or «Domaine Chervet », 2009
Freisamer/Pinot Gris/Traminer
J.-D. Chervet

Délicatesse de Bourgeoisie «Cru de I'Hbpital», 2009

Ch. Vessaz, Pinot Gris/Chasselas/Gewurztraminer

BALLON BLANC
Vully blanc «Chasselas»
Chardonnay

Pinot Gris

BALLON ROSE

Vully rosé

Oeil de Perdrix

BALLON ROUGE
Vully Assemblage

Vully Pinot Noir

Syrah du Moulinas “"Domaine du Moulinas”
J.-D. Chervet
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75 cl
flite

75 cl
flite

75 cl
64.00

75 cl
37 cl

37,5 cl
10 cl

37,5 cl

10 cl
10 cl

10 cl

10 cl

10 cl

10 cl
10 cl

10 cl

49.00
7.00

60.00
8.00

129.00

96.00
48.00

46.00

12.50

46.00

3.50

5.50

6.00

3.80

5.00

3.80

5.50

5.00
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CHASSELAS DU VULLY AOC

Chambaz Séléction «Cave de Chambaz», 2009
F. & D. Chautems

Sélection Bataille de Morat «Vieux Moulin», 2010
A. Derron & fils

Prélude «Vieux Moulin», 2010
J.-B. Derron

Vully «Domaine Burnier », 2010
R. Burnier

Cru de I'Hopital «La Bourgeoisie de Morat», 2010
Ch. Vessaz

Chasselas «Vieille vigne», 2010
J.-D. Chervet

LES VINS ROSES

Rosé du Vully «Vieux Moulin», 2010
A. Derron & fils

Rosé du Pinot Noir «Cave de Chambaz», 2009
F. & D. Chautems

Oeil de Perdrix «Le Petit Chateau», 2010
E. & A. Simonet

Blanc de Pinot «soleil noir«, 2009
G. Javet & E. Javet
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70 cl

70 cl

50 cl

70 cl

75 cl

70 cl

50 cl

70 cl

50 cl

50 cl

70 cl

50 cl

75 cl

30.00

32.00

22.00

30.00

32.00

30.00

21.00

27.00

21.00

24.00

37.00

27.00

45.00
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SPECIALITEES BLANCHES DU VULLY

Riesling-Sylvaner «Domaine Chervet», 2010 70 cl
J.-D. Chervet

Pinot blanc «Le Petit Chateau», 2010 70 cl
E & A. Simonet

Freiburger «Vieux Moulin», 2010 75 cl
A. Derron & fils

Muscat  «Le Petit Chateau», 2010 75 cl
E. & A. Simonet 37,5 cl
Sauvignon Blanc «Vieux Moulin», 2010 75 cl
A. Derron & fils 37,5 cl
Chardonnay «Domain Burnier», 2009 75 cl
R. Burnier

Pinot Gris  «Vieux Moulin», 2010 75 cl

A. Derron & fils

Gewdlrztraminer «Cave de Chambaz», 2010 70 cl
F.& D. Chautems

Concerto, Assemblage «Domain Matthey», 2010 75 cl
D. Matthey, Charmont/Chardonnay/Doral/Johanniter/Riesling-Sylvaner

PINOT NOIR DU VULLY

Pinot Noir «Cru de I'Hopital», 2010 70 cl
Ch. Vessaz 50 cl
2009 37,5cl
Pinot Noir «La Tour Blanche», 2010 75 cl
J & F. Biolley
Pinot Noir «Vieux Moulin», 2010 70 cl
A. Derron & fils, 2010 50 cl
37,5 cl
Pinot Noir «Cave de Chambaz», 2010 70 cl
F. & D. Chautems
Pinot Noir «Elevé en Barrique», 2009 70 cl
A. Schmutz
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28.00

45.00

49.00

43.00
24.00

49.00
26.00

41.00

45.00

39.00

44.00

39.00
27.00
22.00
34.00
39.00
28.00
21.00

39.00

53.00
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914 Pinot Noir «<Domaine Burnier», 2010 75 cl 42.00
R. Burnier
917 Pinot Noir «Petit Chateau», 2010 70 cl 39.00

E. & A. Simonet

SPECIALITEES ROUGES DU VULLY

906 Syrah «Le Petit Chateau», 2010 75 cl 57.00

907 E. & A. Simonet 37,5 cl 31.00

908 Merlot «Le Petit Chateau», 2010 75 cl 58.00
E. & A. Simonet

909 Diolinoir  «Le Petit Chateau», 2010 75 cl 57.00

910 E. & A. Simonet 37,5 cl 31.00

911 Cabernet Sauvignon «Le Petit Chateau», 2010 75 cl 55.00

E. & A. Simonet

916 Triptyque, Assemblage «La Tour Blanche», 2009 70 cl 45.00
Diolinoir/Pinot Noir/Gamaret, élevé en barrique
J.F. & J. Biolley

918 Réserve des Bourgeois Assemblage «Cru de I’'Hopital», 2009 70 cl 65.00
Pinot Noir/Gamaret/Diolinoir
Ch. Vessaz

923 Roches-Grises, Assemblage, Barrique «Cave de Chambaz» 70 cl 48.00
2010, Gamaret/Garanoir/Pinot noir

924 F. & D. Chautems 50 cl 34.00

935 OPERA, Assemblage «Domain Matthey», 2010 75 cl 47.00
Gamaret/Garanoir
D. Matthey

936 Oppidum Vully, Assemblage, Barrique «Vieux Moulin», 2009 75 cl 72.00

Pinot noir/Gamaret/Garanoir
A. Derron & fils

Seite 4



926

927

928

931

932

940

941

942

Mont-Vully

Hotel-Restaurant oo

{
/

LES VINS BLANCS DU VALAIS AOC

Cuvée Madame Rosemarie Mathier, 2009 75 cl
Assemblage de Petite Arvine, Sylvaner, Pinot Blanc, Pinot Gris
A. Mathier

Petite Arvine de Molighon «Les Pyramides» 75 cl
A. Mathier, 2008

Amigne de Vétroz «Cave du Vieux Moulin» 75 cl
Domaine Papilloud, 2009

LES VINS ROUGES DU VALAISAOC

Humagne Rouge Ferdinand Mathier 75 cl
A. Mathier, 2008

Cuvée Madame Rosemarie Mathier 75 cl
Assemblage de Cabernet Sauvignon, Syrah, Humagne Rouge

et Pinot Noir

A. Mathier, 2009

LES VINS ROUGES DE L'ETRANGER

FRANCE

Bourgogne - Beaujolais Fleurie AOC, 2009 75 cl
Fleurie AOC « La Muscadiére », Gamay Noir

J.-C. Boisset

Vallée du Rhone 75 cl

Orca - Cotes du Ventoux AOC, 2008
Syrah, Grenache
Cellier de Marrenon

Sud/ouest - Madrian 75 cl
Chateau Montus AC 1°" cru exceptionnel, 2006

Tannant, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

A. Brumont
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59.00

64.00

68.00

79.00

59.00

46.00

55.00

72.00
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ESPAGNE

La Mancha

Azagador Reserva, 2007
Tempranillo, Cabernet Sauvignon, Merlot
Pago dela Jeraba

Toro
Dominio de Valdelacasa D.O., 2007
Tempranillo

Bodega Frontaura

Rioja

Rioja Crianza DOC, 2007
Tempranillo, Garnacha
Bodegas Ontanodn

PORTUGAL

Alentejano

Ramos Premium, 2008
Aragonez, Syrah, Touriga Nacional
Jodo P. Ramos

ITALIE

Puglia
Lunato Primitivo Salento, 2008
Primitivo

Chianti

Nipozzano Riserva, 2009
Chianti Rufina

Frescobaldi

Piemont

Langhe Nebbiolo DOC, 2009
Nebbiolo

Azienda Agricola Plissero

Toscane

Poggio delle Faine, 2006
Sangiovese, Cabernet Sauvignon
Cantine Francesco Minini

Sicilie
Santagostino, 2009

Nero d’Avola, Syrah
Baglio Soria
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75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

39.00

78.00

62.00

45.00

43.00

52.00

65.00

52.00

49.00



